
Menù di San Valentino
Antipasto per due

Tagliere:
Tartare di manzo (scottona femmina 18 mesi delle Prealpi Orobiche da allevamenti locali)

Carpaccio di salmone fresco con cavolo cappuccio croccante 
e stracciatella di bufala campana dop

Bruschetta con avocado e pomodori secchi

Due piatti a scelta per coppia
Fagottini di formaggio e pere alla fonduta di taleggio bergamasco

Risotto ai gamberoni e zucca

Spiedini di mare alla griglia con vellutata di piselli

Filetto di maialino nero dell’Appenino Parmense  con salsa alle mele e patate al forno

Dessert
Mousse di San Valentino al cioccolato bianco 

e frutto della passione

Beverage
una bottiglia a scelta:

Montepulciano d’Abruzzo rosso – Az. Villa Medoro (Te)
Passerina bianco - Az. Villa Medoro (Te)

Wayan birra ai 5 cereali - Birrificio Baladin (Cn) - 75cl
Pils – Birrificio Otus (Bg) - 75cl

€ 55.00 menu per due persone

Acqua e coperto incluso


